HoTELLINDENHOF

Menuvorschlage 2018
Lieber Lindenhofgast

Besten Dank, dass Sie den Lindenhof fir Ihren Anlass ins Auge fassen. Es ist uns ein Anliegen, lhnen
nicht einfach Essen und Getranke aufzutischen, sondern einen persdnlichen und individuellen Rahmen
zu schaffen, damit aus Ihrem Anlass ein Fest wird.

Mit unseren verschiedenen Raumlichkeiten und einem motivierten und gut ausgebildeten Mitarbeiter-
Team sind wir fur Ihre Gesellschaft bestens gerlstet. Gerne zeigen wir lhnen die vielféltigen
Madglichkeiten, wie wir gemeinsam mit Ihnen im Lindenhof Feste gestalten kdnnen.

Wir verwenden in unserer Kiiche ausschliesslich marktfrische Produkte. Speziellen Wert legen wir auf
eine naturliche, gesunde und ausgewogene Kost. Die Beriicksichtigung von einheimischen Produkten
und Lieferanten ist fiir uns eine Selbstverstandlichkeit.

Wir freuen uns darauf, Sie bei uns bewirten zu dirfen und sichern Ihnen einen freundlichen,
aufmerksamen Service, ein hervorragendes Essen und die sprichwortliche "Lindenhof-
Gastfreundlichkeit" zu.

Ihr Lindenhof-Team

Unsere Raumlichkeiten

Die Brienzerstube gewdhrt eine wunderbare Aussicht auf den Brienzersee. Mit viel Holz und
Schnitzereien ausgestattet, eignet sie sich speziell fiir Bankette und Gruppen von 40 bis 80 Personen.

Das Lindenstiibli, das gemditliche, kleine Stlibchen eignet sich fir bis zu 18 Personen. Ideal fir kleine
Familienfeiern und Sitzungen.

Die Kiinstlerstube mit 40 Sitzplatzen ladt zum gediegenen Tafeln ein und ist besonders fir
Familienfeste und kleinere Feierlichkeiten geeignet.

Unser Wintergarten, mit bester Aussicht auf den See, bietet Platz fir 30 Personen. In Verbindung mit
der Kunstlerstube (durch eine Glasschiebewand trennbar), kdnnen Feierlichkeiten bis zu 65 Personen in
gediegenem Rahmen durchgefiihrt werden.

Das Alpstiibli, eine zum Abriss verurteilte Alphitte, die bei uns im Originalzustand wieder aufgebaut
wurde, bietet Platz fiir 35 Personen. Wir bewirten Sie an wahrschaften Holztischen in heimeliger
Atmosphare am Cheminéefeuer.

Die Menus servieren wir ab 10 Personen. Wir bitten Sie, sich bei der Menuauswahl auf eine Variante zu
einigen. Fur die Besprechung lhres Anlasses bitten wir Sie, vorgdngig einen Termin mit uns
auszumachen. Bitte beachten Sie unsere allgemeinen Geschéaftsbedingungen auf der letzten Seite.
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Aperitif

Weissweine

Brienzer Wein, Chasselas de Chamoson
Yvorne AOC, E. Waldvogel, Aigle
Chardonnay du Valais, Niklaus Wittwer

5dl
5dl
5dl

Chéateau d Auvernier Pinot gris, Th. Grosjean, Auvernier  7dl

Cuvée blanc AOC, Gianini Hallau

7dl

Petit Arvine AOC Réserve des Administrateur 7dl

Fur weitere Weinvorschlage verlangen Sie bitte unsere Weinkarte

Frichte- oder Beerenbowle (ab 10 Personen) 2dl

wahlweise mit oder ohne Alkohol

Champagner/Schaumweine
Champagner Moét & Chandon brut
Prosecco Lunetta

mit Fruchtsirup je nach Saison

Flasche Moét & Chandon
Flasche Prosecco Lunetta

Mineralwasser Henniez griin/blau
Orangensaft

Kleinigkeiten zum Apéro
Preis pro Person

Mini Schinkengipfeli

Mini Pizza

Mini Quiche Lorraine

Mini Frihlingsrolle, Sweet Chili Sauce
Gebratene Crevette auf Cous Cous

1dl
1dl
1dl

7dl
7dl

11t
11t

Gemuise Sticks mit verschiedenen Dip-Saucen

Rinds Tartar mit Sauerrahm auf Toast
Rohschinken-Melonen Spiess
Tomate-Mozzarella Spiess

= Vegetarische Gerichte
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22.50
25.00
25.00

46.00
44.00
51.00

pro Person 8.50

13.00
8.00
9.00

90.00
50.00

9.00
9.00

2.00
2.00
2.50
2.50
3.00
2.50
3.00
3.00
2.20
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Vorspeisen

Saftig gegartes kaltes Lachsriicken Filet
mit Dill Senf Sauce und Limetten Meerrettich Mousse

Rindsfilet Carpaccio mit Rucola, Tomate und Hobelkase

Gebeizter See Saibling, Rettich Rdllchen, Zitronen Crumble
und Krauter Salat

Tomate Mozzarella mit Rucola Salat
Gemischter Blattsalat mit Tomate Gurke, Riebli und Cro(tons

Gebackene Crevetten auf mediterranem Couscous

Suppen

Holunder Joghurtkaltschale mit Prosecco
Tomatenkaltschale mit Heublumenschinken
Spargelcremesuppe mit Krevette
Rindskraftbriihe mit Krauter Fladli

Brienzer Heusuppe mit Kaseblatterteigstange

Gergstete Peperoni Suppe mit Kase Praline

Zwischengange

Spinat-Ricotta Ravioli mit confierten Tomaten

Mit Alpkase gratinierte Kartoffel Gnoochi und Gemise Garnitur
Krauter Risotto mit gebratenen Pilzen und Tomaten Schaum

Gebratene Wachtelbrust auf Balsamico Linsen und GemUse Perlen

= Vegetarische Gerichte
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14.00

17.00

14.50

11.50

8.50

14.50

7.50

8.50

9.50

9.50

8.50

8.50

16.50

14.50

15.00

19.50
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Hauptgerichte

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Tomaten Koriander Vinaigrette,
Limonen Kartoffelstampf und Spinatsalat

BBQ Lachs, Tomaten Risotto und geschmorter Fenchel
Maispoularde, Teriyaki Sauce, Kokos Reis und Sesam Senf Kohl

Grilliertes Rindsfilet, Portweinjus mit Kartoffel-Sellerie Gratin
und Gemuse Bouquet

Hohrlicken vom Schweizer Kalb, Gin Rahm Sauce, cremige Polenta
und gefillte Ofentomate

Kalbs Saltimboca, Safran Risotto und Zucchetti Gemuse
Zircher Kalbs-Geschnetzeltes, Kartoffel Rosti und Marktgemuse
Geschnetzeltes ,Zlrcher Art” (Poulet oder Schwein), Kartoffel Rosti und Marktgemise

Am Stlick gebratenes Rinds Entrecte, Rosmarin Jus, Marktgemuse
und Bratkartoffeln

Gemdise Lasagne, mit Tomatensugo und Olivenschaum
Alper Makkaroni, Kartoffeln, Réstzwiebeln und Apfelmus
Krauterrisotto mit Rucola, Cherrytomaten und frisch gehobeltem Sbrinz

Hausgemachte Spatzli an Krauter-Rahmsauce mit frischem Gartengemiise

= Vegetarische Gerichte

Dessert
Liebe Gaste,

Unsere Dessertvariationen werden derzeit ausgearbeitet.
Gerne beraten wir Sie in einem persdnlichen Gesprach.
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32.00

29.00

29.00

42.00

38.00

35.00

36.00

28.00

37.00

22.50

18.00

23.00

23.00
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Buffets

Buffet ,LINDENHOF”

4 verschiedene saisonale Vorspeisen, 3 angemachte Salate und 2 Blattsalate

*kk

Gemusecremesuppe

*kk

Kalbstafelspitz

Grillierte Schweizer Pouletbrust mit Waldpilzen
Gebratenes Doradenfilet

Krauterkartoffeln, Marktgemuse

Orecchiette mit Tomaten Rahm Sauce

*kk

Auswahl von 5 Dessertkompositionen

Buffet , Asia”

4 asiatische Vorspeisen, 3 verschiedene Salate
*kk

Poulet Suppe ,Tom Kha Gai"

*kk

Rindsstreifen ,Teriyaki”

Lachsfilet an Pflaumen Sauce
Gebackene Pouletbrust Siiss Sauer
Gebratener Reis, Asia GemUse

*kk

Auswahl von 5 Dessertkompositionen

.BBQ" Buffet

Salatbuffet

3 angemachte Salate und 2 Blattsalate
*kk

3 verschiedene Grilladen

gegrillte Maiskolben, mediterranes Gemdse
Ofenkartoffeln mit Sauerrahm und Reis
Krauterbutter und verschiedene Dipsaucen

*kk

Auswahl von 4 Dessertkompositionen

Erweitern Sie die Fleischauswahl um 2 weitere Grilladen

= Vegetarische Gerichte
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Hochzelts Mewnlt ,Deluxe”

Gebelzter Florollachs
mLt Avocado und Sauerrahm
Brosato Ravioll
Lt Pecoring Espuma und Gemiise Perlen
Kriuterschaume SUPpE
He kK
Rindsfilet unter der Pinienkruste
mit Portwelnjus, Kartoffel Soufflé
rnd Duo Vo Riebll
*e ok

Mousse Vo der WLLLLams Blrng und Krokamnt

CHF 92.00
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Kostlichkeiten aus aller Welt 39.00 pro Menii

Unser Kiichenchef Daniel Réhrig liebt es zu reisen.
Auf seiner Weltreise liess er sich inspirieren. Geniessen auch Sie ,kulinarisches aus aller Welt" und
lassen Sie sich Gberraschen und begeistern!

TexMex

USA

Japan

Thailand

Deutschland

Polynesian

Australien

CH- 3855 Brienz

Uberbackene Nachos

Guacamole und Sour Cream
*k%k

Spare Ribs, gebackener Maiskolben und Sisskartoffel
*kk

Limetten Schnitte oder Tequila

Caesar Salat
*k%k

Beef Burger, Pommes Frites und Cole Slaw
*kk

Brownie oder Bourbon

Udon Nudel Suppe

*kk

Teriyaki Lachs, Sesamreis und Pak Choi

*kk

Griintee Mousse oder Sake

Tom Kha Gai Suppe

*kk

Griines Poulet Curry, Basmati Reis und gebratenes Gemise
*kk

Kokosnuss Glace oder Pflaumenwein

Kartoffel-Speck Suppe

*kk

Knusprige Schweinshaxe, Kartoffelstampf und Sauerkraut

*kk

Apfelstrudel oder Jdgermeister

Gerostete Susskartoffelsuppe
*kk

Grilliertes Schweine Ruicken Steak, Chili Ingwer Reis und flambierte Ananas
*kk

gebackene Banane, Vanille Sauce oder Rum

Poulet-Mais Suppe

*kk

Meat Pie, Country Cuts, Blattsalat

*kk

Schoko-Kokos Mousse oder Gin

Tel: +41 33 952 20 30 info@hotel-lindenhof.ch www.hotel-lindenhof.ch Seite 7



Informationen / Diverses

Menubesprechung: Fir die Besprechung Ihres persénlichen Anlasses bitten wir Sie, vorgangig

einen Termin mit uns zu vereinbaren. Um einen reibungslosen Ablauf gewahrleisten zu kdnnen,

sollte die Besprechung ca. 4 Wochen vor Veranstaltung stattfinden.

Die Tische sind weiss und in lindgrin eingedeckt, nach Wunsch kénnen wir Ihre Tische auch ganz weiss
eindecken.

Allergien:
Bitte teilen Sie uns allfallige Allergien und Sonderwiinsche Ihrer Gaste friihzeitig mit.

Tischdekorationen und Blumen stellen wir im tUblichen Rahmen auf die Tische.
Winschen Sie ein Blumenarrangement oder ein Gesteck, lassen wir dies nach Thren Wiinschen
anfertigen. Der Preis belduft sich ab zirka Fr. 50.00 pro Gesteck.

Menukarten erstellen wir nach Tnrem Wunsch und Tischkartli verteilen wir nach Ihrem Plan
(Sitzordnung) auf den Tischen. Menukarten sind im Preis inbegriffen. Gerne konnen Sie beides aus
selbst gestalten. Hier bitten wir Sie jedoch uns dies spatestens zwei Tage vor Veranstaltung an der
Reception abzugeben.

Tanzen ist im Lindenstibli (zusammenhangend mit Brienzerstube) mdglich

Musik: Aus Ricksichtnahme auf unsere Hotelgaste kénnen wir Musik bis max. 00.30 Uhr
erlauben. Wir danken fir Ihr Verstandnis.

Verlangerung: Ab 01.00 Uhr verrechnen wir einen Nachtzuschlag von Fr. 150.00 pro angefangene
Stunde.

Kinder: Fir Ihre kleinen Gaste stehen eine Kinderkarte und der Kinderspielplatz zur Verfligung.
Kinderstuhle sind auf Vorbestellung vorhanden.

Brienzerstube/Lindenstiibli: Aus Riicksicht auf unsere Hotelgaste kdnnen wir Ihnen die
Brienzerstube und das Lindenstibli bis max. 01.00 Uhr zur Verfiigung stellen. Ab 01.00 Uhr
verrechnen wir einen Nachtzuschlag von Fr. 150.00 pro angefangene Stunde. Gerne k&nnen Sie an
unserer Bar im Alpstibli noch einen Schlummerbecher geniessen.

Allgemeine Geschiftsbedingungen

Unsere Menus servieren wir ab 10 Personen. Wir bitten Sie, sich bei der Menuauswahl auf
eine Variante zu einigen. Die aufgefiihrten Preise sind in Schweizer Franken, verstehen sich pro
Person und sind rein netto. Die definitive Personenzahl muss spétestens 24 Stunden vor dem
Anlass bei uns eingehen. Diese ist verbindlich und gilt als Rechnungsgrundlage. Im Anschluss
an Ihren Besuch werden wir Thnen eine Rechnung zukommen lassen.
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